
Пример. Справочник кафе                                                                                                                                                     
Раздел № 2: Процедуры по наведению порядка / уборка столов в зале._____________________________________ 

2.7 Мытье столов в зале 

НЕОБХОДИМЫЕ ИНСТРУМЕНТЫ И ХОЗЯЙСТВЕННЫЕ СРЕДСТВА 

И-5 Перчатки резиновые 
И-32 Ведро пластиковое для мытья столов 

И-14 Губка поролоновая 
И-24 Тряпка «Микрофибра»  

И-47 Скребок для пола  

И-45 Моющее средство «Мистер пропер» 

И- Распылитель с проточной водой 

АЛГОРИТМ ПО МЫТЬЮ СТОЛОВ В ЗАЛЕ 

1 Выявить количество грязных столов и степень их загрязнения 

2 Открыть хозяйственный шкаф и взять все необходимое по списку 

3 Надеть резиновые перчатки И-5 

4 Налить теплую воду 40-45 градусов в ведро И-32 

5 Добавить моющее средство И-24 2 колпачка в ведро И-32 

6 
Взять тряпку И-24, смочить в ведре И-32 и вымыть поверхности 
столов, ножки стульев, спинки и сидения. С помощью скребка И-47 
удалить жевательную резинку (если есть). 

 

7 Взять флакон с распылителем, брызгать в труднодоступные места, 
вымывая пыль  

 

8 Протереть стекшую воду под ножкой стола 

 

9  Вылить воду из ведра И-32, промыть тряпку И-24 и ведро проточной водой. 

10 
Налить чистую воду в ведро И-32  

11 Тряпку И-24 смочить в ведре И-32, отжать и протереть начисто поверхности столов и стульев, не оставляя 
разводов 

12 Весь инвентарь вымыть и убрать на место. 

 


