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10.14 Процедура по работе с фритюром 

АЛГОРИТМ РАБОТЫ  

1 

Перед началом работы, согласно графику 
замены фритюрного жира, наполнить 
фритюрным маслом в чистые ванны для жира. 
По 6 литров в каждую ванну.  

 

2 Включить фритюрницу в электрическую сеть. 

 

3 

Для нагрева фритюрного масла повернуть 
тумблер для упора в лево (180 градусов). В 
случае малых заказов тумблер нужно держать 
повернутым по середине (125 градусов).  

 

4 В конце смены переключить тумблер на 
позицию 0. 

 

5 

Согласно графику замены фритюрного жира, 
необходимо слить отработанный фритюрный 
жир. Для чего необходимо установить 
специальный кран, и после полного остывания 
жира, слить его в специальную ёмкость, 
приподняв левый тумблер (на фото над синим 
полем), а правый тумблер (на фото стрелка 
вверх) сместить влево. 

 

 

 


