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КОНТРОЛЬНЫЙ ЛИСТ № 1 
ПОРЯДОК И ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНОСТЬ СБОРА ЗАКАЗА НА ПОДНОС 
 

 
 

№ ПОСЛЕДОВАТЕЛЬНОСТЬ ВЫКЛАДКИ 

РАСПОЛОЖЕНИЕ НА ПОДНОСЕ 

ПРАВЫЙ 
НИЖНИЙ 
УГОЛ 

ПРАВЫЙ 
ВЕРХНИЙ 
УГОЛ 

ЦЕНТР 
ЛЕВЫЙ 
НИЖНИЙ 
УГОЛ 

ЛЕВЫЙ 
ВЕРХНИЙ 
УГОЛ 

1 2 3 4 5 6 7 

1.  РЕКЛАМНАЯ ЛИСТОВКА 
     

2.  САЛФЕТКА БУМАЖНАЯ 
     

3.  СТОЛОВЫЕ ПРИБОРЫ 
     

4.  СОУС 
     

5.  ХОЛОДНЫЙ НАПИТОК 
     

6.  САЛАТ 
     

7.  ДЕСЕРТ 
     

8.  ГОРЯЧИЙ НАПИТОК 
     

9.  ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО 
     

10.  ФИРМЕННОЕ БЛЮДО 
     

 


